MENU

ALTEVOGTEI

Das Vogt El
Unser Klassiker des Hauses.
Zart frittiertes Engelshaar dazu ein sanft gegartes Hithnerei, Blattspinat und eine geraucherte
Hollandische SofSe
16€

Mit extra gehobeltem schwarzem Perigordtriifiel
28€

EEES
Esscnz von Waldpilzen

Kraftige Waldpilzessenz abgeschmeckt mit altem Sherry, Liebstockel Ol & SamtfuSriibling,
12€

kg

Sauerbraten von der Ochsenbacke
mit geschwenktem Speck-Rosenkohl, Brezelknodeln, kaltgertihrte Preiselbeeren und hauchzartem Lardo
34€

ks

Pochicrie Zartbitterschokolade
Kompott von StfSkirschen, gefrorene Zimtbliite & geschaumter Eierlikor
14€

4 Gang 72 | 4 Gang ohne Essenz 60

Alle Gerichte auch a la carte bestellbar



MENU

JAHRESAUFTART

Marinicrter Feldsalat an [ciner Kastanicnhonigvinaigretic
mit geraucherter Gansebrust, glasierten Maronen und Vanilleapfeln
15€
skskosk

Geschmorte Rinderrouladen
Mit hausmariniertem Rotkraut, geddmpften Kartoffelknodeln & Buttercroutons
34€

Oder

Vegetarische Alternative

Cratinicrtc Brezelknodclschnitte
Geschwenkter Rosenkohl, Waldpilz-Triiffelragout & aufgeschaumter Gruyere
26€

kskosk

Geflammte Tonkabohnencreme
10€

3 Gang mit Gansekeule 56 | 3 Gang mit Brezelschnitte 48

Alle Gerichte auch a la carte bestellbar



EMPFEHLUNGEN

DES HAUSLES

Cordon Bleu vom Ibericokotelett
dazu ein samtiges Kartoffel-Nussbutterpiiree, marinierter Salat von sauren Gurken und luftiger
Hollandischer SofSe
34€

skksk

7wicbelrostbraten klassisch
Mit handgschabte Spétzle, schwédbischem Ravioli, geschmorten sowie gebackenen Zwiebeln und Kalbsjus
36€

ks




